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DEVELOPPEMENTS ET EDITION DE SOLUTIONS INFORMATIQUES DYNAMIQUES

Prendre en charge la conception, la production, la
livraison, la mise en place et le service d'un cocktail
d’'un repas ou d'un buffet lors de manifestations
diverses, n’est pas une mince affaire.

Si le marché du traiteur enregistre un volume
d’affaires en progression, les professionnels doivent
toujours composer avec une conjoncture
économique incertaine et un environnement
concurrentiel.

Principaux coeurs de cible des traiteurs, les
entreprises et les particuliers tendent aujourd’hui a
réduire leurs frais et recherchent des offres traiteurs
diversifiées et commercialisees a des prix
compétitifs.

Pour élargir leurs taches, ces artisans traiteurs se
doivent de trouver des relais de croissance en vue
de séduire une nouvelle clientele.
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Le Traiteur Organisateur de Réceptions (T.O.R) en 2019

Tout I’enjeu est de s’adapter a I’évolution des modes de consommation par :

la diversification et I'aptitude a renouveler 'offre culinaire basée sur des produits
régionaux sains, frais et de saison,

le développement d’'une gamme de plats préparés préts a consommer,

la présentation des produits dans des formats adaptés,

la capacité a proposer des prestations annexes : organisation complete de
réceptions (décoration, salle, services, animations et toutes les options souhaitées)
en passant par la livraison a domicile ou sur le lieu de travail.

Le réle du traiteur aujourd’hui :

Conseil au client

Planification de I'événement et de son déroulement

Définition des besoins en personnel et en matériel

Rédaction de l'offre en fonction du cahier des charges

Organisation des prestations annexes (location de salle, décoration, matériel
d’animation, ...)

Choix de fournisseurs complémentaires (éventuellement)

Les aptitudes nécessaires :

Savoir élaborer |'offre commerciale

Savoir élaborer la démarche marketing

Savoir gérer les stocks et les approvisionnements
Savoir gérer sa comptabilité et I'activité financiere
Savoir organiser des équipes (permanents et extras)

Compétences principales

Pour exercer au mieux son métier, le traiteur doit posséder les compétences suivantes :

Compétences techniques et fonctionnelles

Garantir la qualité de la production culinaire

Elaborer une offre commerciale

Garantir la sécurité alimentaire

Faire preuve de créativité tout en respectant le besoin exprimé du client
Elaborer une politique de développement commercial

Se donner des indicateurs de suivi commercial et de performance économique
Anticiper les dysfonctionnements

Développer un godt artistique (décoration des plats, des buffets et des locaux)
Analyser les incidents et mettre en place des actions correctives

S'entourer des expertises et compétences nécessaires

Négocier avec le client, les fournisseurs, les sous-traitants, ...

Travailler en temps réel et en temps différé



Compétences relationnelles primordiales

o Faire preuve de sens commercial

« Adapter son comportement et son offre commerciale a la diversité des commandes
« Personnaliser la relation client

« Faire preuve de discrétion dans la gestion de la réception

« Créer a la demande une ambiance particuliere

« Manager des équipes de taille et composition variable

Des outils informatiques pour vous changer la vie

o Outil de réalisation de fiches techniques

o Outil gestion de la relation client (CRM)

o Outil de rédaction des demandes et devis

o Outil de réalisation des bons de commandes
o Outil de gestion de la logistique

o Outil de facturation

o Outils marketing et analyses

SMTO la 1ere plateforme intelligente de Gestion
100% traiteur et organisateur d'événements

s\ T@®

la Solution Métier pour Traiteur - Organisateur de réception

Ce programme dédiée 100% aux traiteurs organisateurs de réceptions, a €té concu avec eux,
VOIr par eux ...

SMTO est un outil de gestion commerciale trés complet que les équipes utilisent réellement. |I
est ludique et facile pour tout le monde, il permet de collaborer entre tous les postes de chacun,
de se concentrer sur l'essentiel et d'en faire plus au travail.

C'est le premier outil de ce genre et il vous expose exactement la situation commerciale de
votre activité d'un seul coup d'ceil.

Il vous permettra de vous débarrassez de anciens outils éparpillés, longs et laborieux, de
réduire les réunions et les heures de bricoles sur vos ordinateurs, de rencontrer plus souvent
vos prospectes/clients et d’éprouver la satisfaction de la validation apres achévement.

Intuitif il permettra aux équipes nubiles de se former au métier instinctivement. Pas besoin
d’étre un génie de linformatique pour I'exploiter, il pense a tout et n'oublie rien, il évite de
perdre de I'argent grace a ses signaux d’alerte et aux suivis des marges en temps réel. Enfin
il exécutera les taches pour chaque postes (commerciaux, opérationnels, financiers et
marketing) en un temps record.

En conclusion, c’est I'outil qui vous permettra de faire votre coeur de métier sans devoir vous
soucier des taches administratives, commerciales et logistiques.



Gagner du temps, réduire ses charges ...

Les entreprises qui se développent aujourd’hui, ont de plus en plus besoins d'outils de pilotage,
pour arriver a réduire leurs charges et gagner plus sur des marchés ou la concurrence est
serrée.

Une enquéte auprés de nos clients nous a permis d'obtenir des informations recentrées sur
leurs priorités. D’'une maniére générale le temps et I'argent dépensé aux taches administratives
les handicapent terriblement et ils sont en demande de solutions.

Les résultats qu'ils obtiennent grace a I'utilisation de nos logiciels leur permet de donner du
temps a leur force de ventes

Les résultats de cette
enquéte, montrent que,

., Moins de temps derriére un Ecran, plus de temps sur ie terrain avec ses prospects et ses
pour la majorité des

clients ...

participants, le retour
sur investissement Mobilité Traditionnel
moyen de chaque Temps en interne
projet impliquant un Temps avec les-clients
logiciel SMTO se situe e ah
entre 30 et 50 %, avec Gain sur nombre de rendez-vous Mois 96 h
un retour de plus de 80 Kok 1152 h
% pour certains projets.

Plus de mobilité
Cette enquéte nous a 6h
permis d’obtenir des s
informations recentrées
sur les priorités de nos AR
clients et les résultats 3h
qu'’ils obtiennent grace o
a l'utilisation de nos 1

logiciels dans des

Activer sa force de vente en triplant sa prospection et son temps de mobilité.

périodes récessives Oh
ainsi qu’a les rendre
plus réactives pour
l'avenir.

TRADITIONNEL SMTO

B Tempseninterne W Temps avec iss clients

2 heures par jour pour faire ce que vous réalisez habituellement en 6 heures...une seule
manipulation administre automatiquement les devis, la logistique, les commandes et bons
d’ordres, les fournisseurs, la production, les lieux, les plannings, les marges, les factures et
méme les exports comptable...

Les commerciaux sur le terrain ...

La formation d'un poste de commercial dans ces professions d'organisation est si complexe
gu'en général, il est préférable de débaucher un commercial expérimenté souvent trés cher
plutét qu'un novice plein d'ambition.

Concue par des professionnels de I'événement, I'architecture du programme a été structurée
sur un déploiement ordonné pédagogique des prestations (Renseignements, compositions de
menus, syntheése globale, édition, commandes, factures).



Suivant une marche en avant corrélative au métier, les taches les plus courantes sont
automatisées au maximum.

D’autre part, notre programme a été développé de facon a prendre en compte
automatiqguement tous les éléments de cotations pour qu’aucun oubli ne soit possible,
permettant ainsi une approche pédagogique métier parfaite pour des recrutements de jeunes
commerciaux.

La formation est réduite au minimum et ne doit pas excéder quelques jours.

Gains de temps et meilleure productivité pour une société réalisant un CA annuel d'environ 500 K€.

Evaluation faite sur une mayenne de 3 réceptions/jour, 5 jours/semaine pour 10 mois pleins. L'économie se chiffre @
plus de 30 K€/an, soit 7.9% du CA

Traditionnel SMTOD
T d T d Gain sur Gain sur
i emps o ii emps de {i timin budget
Moyenne par affaire réalisation Cout réalisation Cout £ £
Prise de demande 405 € 10 mn 0 mn 0,00 €
Conception & cotation * 34,02 € 6 mn 78 mn 22,62 €
Ordres & commandes 22,68 € 4 mn £2 mn 15,08 €
Facturation : 10,13 € 7 mn 18 mn 5,22 €
2h
TOTAL/IOUR 27 2h28 59,94 €
o Ssmn 70,87 mr 10,94 mn
lour 12 h 180 €
Gains et rendements sur une moyenne de 3 réceptions/jour Mois 148 h 3956 £
Année 1776 h

Gain de temps important

PRISE DE DEMANDE CONCEPTION 2 COTATION ORDRES & COMMAMNDES FACTURATION

1 Traditionnel m SMTO

* Des études que nous avons fait réaliser, tendent a prouver que la rédaction et cotation d’une proposition
commerciale pour les TOR reviendrait entre 28 a 38 € par devis réalisé.
SMTO rameéne celles-ci a 2,50 € par proposition. Une économie non négligeable ...



SMTO est facile a exploiter et vous ne serez jamais perdu.

Paracerque les traiteurs ne sont pas des informaticiens, I'effort est fait chez nos
techniciens, a rendre toutes nos applications faciles a exécuter, voir ludiques.

Multi « tutos » et vidéo explicitent pour maitriser rapidement nos logiciels, mais surtout a
tout moment il suffit de cliquer sur la touche « F1 » pour voir apparaitre le menu d’aide lié
a I'action que vous étes en train de mener.

Exemple :
Vous étes sur I’écran renseignements, vous cliquez sur « F1 » et ce pop-up apparait

5i le diient Chuoisir le Inscrire un Ouvrir Civilités Chuisir Choisir Ia Afficher toutes les Options préfigurées avec
nexiste pas, responsable nombre de puis renseigner un nature 'outil de création automatique « Options &
le créer id du projet convives. les champs dient. du projet Thémes » dans le configurateur.
dient et fieux.

Choisir le
style de
client.
Cocktail dinatoira, pour COUCOURICO, le Marcii 23 Octobre 2018, regroupant 128 personne(s)
Inscrire la Wy, Efader les paafidtres Renseigner un
date da | nombre de
réception via RESP AFFA [Alain FiKi 7 personnes
un calendrier OM DEVIS | Veulliez 1 o fi it gy '
automatique b Sociité | CoUCOURKC x Renseigner
qui s'affiche. ¥ rheurs de
Padiculier + N urf.-ﬂ.. Client l s lités dehut de
¥l e
Heure les " I'option
; MNature Cocftal dinatoire v
horaires de | Cocon busta
réception. Nl do comaves 128" personne(s) Matériel de Sonorisation st écisirage
Date du proj |Mardi 23 Oetobrs 2018 Jour féné Sene Wil
RE’;_SE'gd”er le ~RHoraire début / fin |20 heures 00 |23 heures 00 | Vestiaire
gl Lieu de Inraison ™ |Livraison | Reprise dans la vilk + |Horaire 17 heures 008 B Champagne of aicools
Accunil café
Dmngll,a Quantilé alimentaie—e |22 phoe(s) par personne Agent{s) da sécurtd 128 p
quantite f Apartdf daccued P
et Dont dimssé 0% | ‘ . 4 o 2 B8
Afficher Champagne 0 pars
% de la part J  tous ?hw'fllpﬂvﬂl} 0 pors
alimentaire "/Il'.ﬂﬂ' 2 Cocktal ot Amuses bouches 0 pers
dressée en o . Corbeille(s) de fruits de saison 0 pers
itenin: imantajse pour : 128 personnes) Diéco 0 pers
o' I (128 personne(s) En Option ¢! florale en Buffet 0 pers
P +' M (128 personneis) En Option Glace & rafralchir 0 pers
tﬁ];:n Parsannel pour ' M (128 personnais) En Option i"' d"h:'r?' ",T"'ad g pers
% Com appon affaire 0 % |oc| eonoid i 1 m

La plupart des logiciels que I'on trouve sur le marché peuvent vous paraitre d’'une grande
complexité ou ne bénéficient pas d’'un ensemble de fonctions prenant en compte les besoins
et les contraintes a la fois des commerciaux, des productifs, des logisticiens et des
administratifs-comptables, tout en restant le plus explicite et le plus opérationnel possible.

Nous prenons en compte tout cela et des outils de réglages simples permettent d’ajuster les
prix, marges et redevances diverses.

Un petit clic pour imprimer ou emailer.

Une fois le devis confirmé, les bons de fabrication, de commandes, de logistique, sont
imprimés, emailés.

Il ne restera plus qu’a cocher les retours et les suppléments, la perte et la casse, les heures
supplémentaires et la facture sera préte a partir.

Entre-temps vous aurez pu vérifier dans le planning le déroulement des bons d’ordre, que les
fournisseurs respectent bien les codts négociés, que les marges soient tenues, etc...




Intuitif et instinctif, le métier est dans I'application.

Intégré dans [l'application, des « choix métier » vous permettrons de lister
automatiqguement vos besoins pour les différents postes concernés (boisson, matériel,
personnel et options).

Ainsi il vous suffira d’'une seconde pour répertorier intégralement I'inventaire complet des
articles a requérir pour chaque poste quand vous rédigez un devis. Et ce,
automatiguement, sans avoir besoin de rechercher les quantités nécessaires a chaque
prestation pour chaque projet.

Exemple :
En sélectionnant « Matériel Cocktail avec mobilier » la liste compléte de mes besoins apparait.

Détail Matériels

Recherche par rubrigue - | Livraison |E| : j| ﬁd | ‘: o x
Recherche par typs +| Reprise le | = A | 3 BT Masquer Tout ou

les vides Afficher  Supprimer

|_| Par tables 8 Personnes
® Par tables 10 Personnes
Matériel

| X
le, sa-s-sé || Afficher les articles & 0€ ||| Afficher les stocks

- ry ry
= - -

- Y Y Y -
= - - =

Mbre. Prix de

Rubriques © Paragraphes © Matériel o Unit. o Foumnisseur dunités | vente HT

HT
Maobilier Buffets Buffet 4 m 14,0
Verreria Collection Mur| Assiette Présentation (a 36 cm) (CM) B
Porcelaine | Collection Clai Tasze a Cafe [CC)
Porcelaine |Collection Clal| Sous tasse a Café (CC)
Office Froid Office  |Bac a Glace (60 x40 cm)
Divers Maté| Consommable| Tapis de sol ML (1,00m Large)
Divers Maté| Consommabla| Sacs Poubelles (100 Litres)
Werrerie Verres Coupes|Verre Whisky x 36 (29 cl)
Verrerie Vermres Coupes|Verre Mixte x 25 (18 cl)
Verreria Accessoires 8 Broc (2 Litres)
Vearreria Accessoires 8| Plat Carré Transparent (40 X 40) DUQUENOI
MNappage |Collection Rosg|MNappe(s) buffet Blanc ou couleur & m (CRF) DUQUENOI
Inox Plats Inox Plateau a Anses (56 X 34 cm) Inox 00 | DUQUENOI
Inox Plats Inox Plateau de Semvice (g 40 cm) Inox 00 | DUQUENOI
Inox Senice et Acc|Seau Champagne Inox g DUQUENOI
Couverts inox | Cuillére Moka Inox 4 DUQUENOQI
Couverts de 5| Cuillére Glace Inox | DUQUENOQI
Accessoires 8 Plat Carré Transp. (35 x 35) 296 € | DUQUENOI
Transport M| Livraison - Ref| Livraison et reprise sur le lieu de réception 120,70 £ | DUQUENOI
Jetable Nappage semni|Seniettes ouatos 15X15 0,02 |PERSO LABI

o RepriseCassen|Perte 0

DUQUENOI

DUQUENOI
DUQUENOI
DUQUENOI
DUQUENOI
DUQUENOI
DUQUENOI
DUQUENOI
DUQUENOI
DUQUENOI

28,00 €
12060 €
26,80 €
5360 €
947 E
39,31 €
2179€
80,40 €
160,80 €
814€
2153 €
86,11 €
36,00 £
400€
400€
5360 €
200€
170,16 €
150,70 €
11,54 €
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Des outils magiques :

« DevisExpress » vous permet de réaliser un devis tres complet automatiguement en
moins de 2 minutes, alors qu’en théorie il vous en faudrait au minimum 35 ...

« DevisOnline » Un outil semblable a DevisExpress mais installé directement sur votre
site web afin que vos clients puissent recevoir un devis intégral en 5 minutes via internet.

« Plan salles, plan de tables » Un outil vous permettant de réaliser vos plans de salles
et vos plans de tables avec imputation automatique des convives en « glisser-déposer ».
L’autre gros avantage de cet outil, c’est qu’il permet a vos clients de réaliser eux-mémes
leurs propres plans de Salles et de tables en plagant directement leurs convives grace a
un mot de passe que vous leur fournirez pour une période donnée. Un véritable « plus »
commercial...



Flux d’informations interconnectées

Suite ERP « DESID »

LOGICIEL DE GESTION DE PRODUCTION “CHEF-EXPERT”

L Calcul des colits matiéres cuising | == mm mm = m= = == == == - - =) L Analyses nutritionnelles 1

| | |
4 v

Fiches Technique de Travail

|
v

Fiches Techniques chiffrées Alergénes Calories

Gramages, temps de réalisation,
cours, % perte, sous-recettes ...

Simplicité dans le renseignement Possibilité de renseigner les différents
des Alergénes et autres produits ... ingrédients et calories ...

Avec photos et réroulés
Prix masqués

[ Interfagcage SMTO ] T N NN EE - -}[ Commandes fournisseurs }

| | | |
v v v v

Export articles dans SMTO Gestion des Commandes Commandes matiére 1ére Commandes sous-traitants

Chaque articles est exportable
automatiquement dans SMTO

Récupération et exploitation des
commandes SMTO

Bons de commandes des denrées Autres matiéres complémentaires
automatiques par fournisseur tel que boisson, materiel, ...

E Tableaux récapitulatifs }- - [ Chiffrages rapides }

! | |

Coefs,ratios et marges brutes Chiffrage des Stocks

|
v

Evolution des colits matiéres

Chiffrage des inventaires

Rentabilité en fonction des périodes
et des fournisseurs.

Inventaire automatique lié
aux stocks et DLC

Rentrées sorties spontanées
apres chaque action

Avec mises a jour automatique des
prix en fonction des cours

LOGICIEL DE GESTION COMMERCIALE POUR TRAITEUR “SMTO”

COMMERCIAUX

Renseignements - . . . >
Coordonnées/civilitées Alimentaire Composition Devis terminé - EN ATTENTE
Autres renseignements 5 Possibilités: autres postes . " —

Automatique et options Envoie de la proposition :
Piéces/personne Directement par Mail en
Par% 2 Possibilités : PDF

Nbre piéces globale Manuelle ou Impression en PDF

CRM Par Thémes Automatique

Création de Menus-Types

CONFIRME
Fiche par client Réglage prix et marges
Historique actions et relances Convertir en Devis-Type
Renseignements pour

calendrier

Historique CA

(attente/confirmé)

MARKETING FACTURES COMMANDES
Couriers types

Mail/Mailing/Courriers types /’;\”alljysfs d:s demandes Remises commissions Ordres Fabrication (+ renvoie FT)
roduits phares

Fct acompte Bons commandes sous-traitants
Préparation catalogues Ect finale Bons Logistiques (Prépa+suivi)
Fct Détaillée Bons Livraison
Etudes de rentabilité Fiches

Intéréts retard

Programmation de campagnes "> "
Suivi Facturation et relances

réceptions(Client/responsable)
Fiches Personnel
Synthétisation des demandes Export COMPTA Fiche Stocks (Boisson/Jetable)

Retour Boisson (liée au stock)

MARKETING ' FINANCIERS ' OPERATIONNELS '



Devis trés complet calculé et réalisé automatiguement en moins de 2 mn

Césarum

Monsiaur Jules CESAR
12, Voie Romaine

24783 FETITEONOM

o @

TED;

Tel B; 0334294257

Tél P: 0634734257

email ; jofcesanm com

Nous svons bien nofé de prévoir des rézenes polsr voe

boiezon, gur vous serons fourées Lniguem ent 3 is
‘consom Stion.

Votre
Logo

POP Traiteur T 03453434 3
5, e de |3 Popos e iy 2
4720 Ponfew

I'événament

Cocktail dinatoire
Date de réception

Jeudi 27 Juin 2019
Nombre de convives

134 personnes

Lieu de la réception
Gésarum

12, Voie Romaine
34783 PETITBONOM

Horaires de récepiion

20h00a23ho0

Organisation

Livraison du matgriel 18 h 00
Arrivée du personnel 18h o0
Livraison del'alimentaire. 18 h 20
Tout est prét 19h 55
Arrivée des invités 20 h 00
Départ des invitgs 22h00
Départ du personnel 00 h oo

= e e o

46 Pics de saumon mariné

Brochetie de saun on fum é et manné 3 (aneth
46 Portefeuilles carotte au Tartare de saumon

Tagliafelie de carctie ef tartare de Ssumon 3 Péchalotte ef herbee fraichee en stick
46 Portefeuilles de crevette au sésame

Crevette marinée roulé dane dec gaines de sésam e doré, bourse de radie Hanc et bille de oaroffe croquante
46 Saumon del sol

Canapé de ssum on fum & s biini & sur it de Gravalax, bille de concam bre.

46 Godet ratatouille oeuf de caille
Mini godet en pite de pain aux épnarde e fom ates , ratatouile sux épices o osuf de caille)
[—

o )

Sucrés

112 Citron-meringuée
Tartelettes au citron mennguée

119 Florentin caramel beurre salé
Florentin caram el beurre saié

110 Florentin Chocolat (Offert)
Forentin Chocolat

118 Mini Bavarois variés
Assartiment de mini bavaroic 3 I fram boise, au citon, 3 forange 3 Fananas, aux groceies...

110 Oursons Guimawe
Guim auve recowverte de chaciat au fait

112 Stick guimauve
Brochette Guin auve e Fruits Rouges

119 Venine de salade de fruits de saison
Fruits de Ssison émm incés en vemine

Option(s) retenue(s) en Supplément Alimentaire
Service 3200 00
L smcdmies |

L'écailler de Saint Vaast (équivaut a 3 pieces par personne) (268 piece )

BOISSON

E 4% %0

L'8bus 0alco0l aS! CENQErBUX, 3 CORSOT & SVEC MOTEaL0n

. Champagnes]

23 Champagne Réserve plus 9 en réeerve
POP Traiteur 5, rue de Ia Popote gy\
25/06/19 3
s/, 47820 Pokofeu - 03 45 34 34 34 - iggy@poptratteur.fr 3

Servie 3 20H 00 - Comprenart @ 20 pidce(s} par personre

S, S

cacksa@dgﬁtofw

Salés Froids

100 Brochettes chiévre courgette et poivron grillés

Nl feuilles de chevre fraic entre courgetie ef pron gnilée (21 gre)
100 Brochettes dAntipastis

Srochette d'Antipast de Courgette, Aubergines, Champignons of fom afes séohées maue
100 Brochettes estivalles

Brochette de Melon et jam bon et
100 Coupelles d'atichauts poivrades facon MNapoli

Artichaut violet de Frovencs" rapidem ent cuif poivé: sim piam ent sszaizonné o maine
96 Soupes froide de melon au Muscat de Rivesaltes (Offert)

Crém e de Melon allongée au Riversaties

162 Canapé Genoves
Tartare de thon bianc, tam ates, échalote of cumin
162 Scarabéo
Pain demie alix céréales, From age aux herbes fraiches, tom aie cerice, olves noi.
162 Stick pomodore
Frc de fom afe cerfse U m el basiic ef sesame
162 Toast temoir
Framage faiz st herbes d sud fine franche de jam bor sec, fomats, ectragen o pétales de bistst
162 Tramezzino copa diverde
Coppa ef salades m élangdes

86 Carpaccio parmigiang

Carpacoio de Beeuf ok iBubrac et copesur de parm esan
86 Campaccio Sain-Jagues au gingembre

Carpaccio de noix de SaintJacques m anné au civon ef au gingsm bre, nappage baiss 1
86 Poulet Chichaoua

Fioulet & foriental et sl m angues dressé sur pefite coupelie ou cuilléres en bois duvé
85 Tartare de saumon Namwik

Tartare de zaum on Norvegien hache coutelss avec sesaisonem ent Gravels:.

POP Treiteur 5, rue de 12 Fopats
47820 Pokofeu - 03 45 34 34 34 - iggy@poptraiteurfr

plus 1 en récerve
plus 1 en réserve

3 Whisky J&B 40° 100 CL
3 Gin Gordon

10 Bourgogne blanc "Réserve sélection” plus 4 en récerve
4 Bordeaux rouge "Réserve sélection” plus 2 en récerve

Eaux Minérales
16 Perrier 1L plus 6 en récerve
10 Evian plus ¢ enrécerve

16 Jus d'orange 1L plus 6. en récerve
16 CocaCola1L plus 6 en récerve

10 Schweppes 1L plus 4 en récerve

Glace & frapper

3 Sac de glace 3 frapper (20Kg) plus 1 en récerve

Option(s) retenue(s) en supplément Baisson
Service 3 20H 00

| mncdhme

16 Sawignon Blanc plus 6 en récerve

PERSONNET,

3 Maitre-d'hétel de 18heurs 3 0hewe
2 Office de  18heure 3 Ohewe

Au-deld, des hetres supplémentsires vous seront factrées

Heure supplémentsite de jour per personne : 25€ HT.
Here sUpplémentake dent i pasenne. 5€ HT.

Option(s) retenue(s) en supplément Personnel

1 Ecailler de 18hewe 3 0O0heurs

POP Traiteur 5, rue de Iz Popate

25/06/19 5 i
47820 Potcfeu - 03 45 34 34 34 - iggy@poptraiteur.fr




Caearum

Morsor hivs CESAR

12. Vioe Romame:
‘IT:": IFSIPETITRONDM
Dovsdu Mardi 25 Jun 2019
Buffets 2 Buffiet 4m Rélbercn  CAR2TOR T3t
Mappage Blanc 2 Napps{s} buffet Blanc 6m Cocktail dinatoire, pour Césarum, le Jeudi 27 Juin 2013, regroupant 134 personnes
Service et Accessoires Divers Inox 2 Seau Gham pagre fnox
Couverts de Bervice Inox 2 Cuifidre Glace Inax RECAPITULATIF
Couverts inox 134 Cuniiére ok frox = HT =
Plats Inox 3 Plaieau 3 Anees [ 56 X 3 om) Incx s e
2 Plateau de Sanvice (o 40 om ) fnox
134450 € 157556 €
Verres Coupes Flites 268 Vieme Mixte « 25{18d)
Lo 134 Varme Whisky x 36 (29 o) 120002 € 1200 E
. R 212350 € 231588 €
Accessoires & Plats en Verre 19 Pist Care Tranep. (35% 35)
2 Plat Carré Transparent (40 X 400 1moE 138,00 €
2 Broe (2 Litres)
Total DevisHT
Collection Classique blanche 134 Tasse 3 Café (CC) e e
| A
Froid Office 2 Bac 3 Glace (E0 x40 om) Remiss OB 5 % &0 B o8 3 5 HITE 76
Consommables 11 Tapis de 2ol ML 1,00, Laros) R 0 5 10 e 1085 B3 € 117214€
e it s
MNappage serviettes papier 536 Servictioe ouatos 15X15 2ITE
Livraison - Reprise Matenel 1 Livraizon ef repnze sur e fiew de réception - 119 €
S ikl 575680 €
5 = : - g BAN 35,48 €
Option(s) retenue(s) en suppléments Materiel e B
TTI0.82€
Banc d’huitres e ST54E
Buffets 2 Buffetau ML x m de Large
Bufet laguefolie 2 lequedal{fm X 1 30} X3
‘emes Coupes Fldtes 134 Verre INAO (21 of
Cowerts inox 134 Fourchette Huitres ¢ Coupante inox

Echéance ds i dais ge palment .

Livraison a partir de 17 heures 00 et reprise le lendemain Si Options

Makrisl @8 Sonor sation st sciairaps
Fiiotage ge drons

Decoration Borale en Bufst
Champagns st sieoois

POP Traiteur 5, rue de |2 Popdte
06/13 .
“Hio! 47820 Potcfeu - 0345 34 34 34 - iggy@popt miteur.fr

POP Triteur 5, rue de 12 Fopote
47820 Potofeu -03 45 34 34 34 - iggy@poptraiteurfr

Décoration florale en Buffet

20 hevre 00

4 Poufis) de table(s)
2 Composition(s) de Buffet(s)
ST Neus vous recammancbns vivem ent nos fleurisies bourées o talent gui sauront parfaiem ent concevoir votre décor
15 PAR 38 octogonaux vegetal en fonction de voe envies.
Lampe 120 Watts - 31 Total Option Décoration florale en Buffet = 800,00 € HT

6 Pieds d'enceinte

HF-FTM Champagne et alcools

6 Pieds d'éclairages

20 heure 00
MANFROTTO - HEAVY DUTY, Fied de umigre Grande siabilité. Hauteur 3 m éires
& Enceintes auto amplifiées RCF ART 310A Supplements Bolsson
Enceinte active 2 voies, dome 1 pouce, boam er 10 pouces, 350 waits, am plifcation num Engue 33 Champagne Grande réserve pluz 13 en récerve
4 Projecteurs a effets MARTIN & Whisky J&B 40° 100 CL pluz 2 enréserve
Projecteur multifsizcesux. Mode musical 100 Wattz 6 Sauvignon Blanc pluz2 enrézene
3 Microfs) filaire{s) SENNHEISER E 836 1 PinotGris plus 4 enréserve
Micro voix
2 Stroboscope 750 Watts Supplements Matenel
1 Seau Champagne Inax
1 Kit de raccord pour Ipod, PC, Mac, lecteur MP3 1 Cuiliére Glzce inox
- 268 Coupe Champagne x 25 (13 ¢l
1 Kitcdblage SONO 134 Vierre Whisky x 36 (29 )

268 Serviettes Papier Cochtail
1 Kitciblage Total Cption Champagne et aicools = 1 848,98 € HT

1 Double lecteur CD DENON DND-4000
Double ecteur €D pour DU, Logp
1 DJM500 PIONEER
Gonzole DJ Analogique 4 voies, 4 fines- 3 phonos - 2mic, 2 compteurs BAM
Total Cption Maténiel de Sononisation et édlaimge = 1 402,00 € HT

Pilotage de drone

20 heure 00

1 Initiation(s) de vos invités au pilotage de drone

Décolisge, stabilisation, rotations, cicuits, vol stationnaie e enfin attemizsage durant 30 m inutes par personne.
Anim ation ludigue gui am usera besucoup vos itz Caution de B00E 120,00 € HT la dem kheure

Total Cption Piotage de drone = 240,00 € HT

25/06/15 POP Triteur 5, rue de |a Popote gy\ 7 POP Triteur 5, rue de |a Popote
47820 Pokofew - 03 45 34 34 34 - iggy@poptmiteur.fr = 47820 Pokofew - 03 45 34 34 34 - iggy@poptmiteur.fr




)
Conditions Générales de Vente

Votre

Logo POP Trateur
5, rue de la Popote
1-Toute commande implique I'adhésion 3 nos condtions générales de vente. 47820 Potofeu
2-Toute commands dot Stre confimée par St su mains € jours cuvrables suant |2 dete de réeeption, Udtendue de nos igoy@poptraiteurfr

prestations est déterminée par le devis gui vous 3 £t2 adressE et que wous aver valide,

3-Pour nous permett re 'z nregist ement de wotre ¢ =lle-d dait il Etre s 22 de lzcompte
stipui dans vatre bon de commande, le sdde TTC3 ception de la facture,

41'scompte versé ser restitud en as de résilistion unilsté rale, non justfide =t de notre fait. En revanche, ke résiiation per le Je, soussigne, M.

= o g === c Donne mon accord sur volre proposition n® CAFZT0E19142 dun montant de 7 882 28€ HT, (8 558 28E TTC, §
dient entraine la perte de l'acompte 3 titre d'indemnite forfaitaire irductible. e
5- & solde est glable 3 rémption de facture. Regroupant 134 personnes

E-Les prix de nos devis sont fermes, ssuf modfication du taux de TVA en vigueur. raipis i de vos conditions génrales de vents et pour des mofis daparovisionnement, je mengage &
respecter les dilais suivans -

F-Lsstimation du nombre de vos invitds doit nous perenin su mdns B jours cuvids svart |3 dete de s réception. Touts o o i o

augmentation ou diminution de @ nombre doit nous &tre communiquée au minimum 5 jours ouvables avant la date effective - lestimation du nombre de nos_invites : 8 jours ouvres avant la réception.
dels :Sjous avant |a réception

- on de s -5 jours bles svant ls réception

de la réception. Ge dhiffre ser pris en comsidération pour la facturstion, méme sile nombre réel de comvives s'avérit &tre
inférieur.

E-En revanche, si ce chiffre était dépassé sans que nous soyons prévenus 3 temps, NOLS ne serions pes en mesure d'assurer Jevous prie de trouver, cijoint. mon réglement pour scompte dun montant de 4 000,00 €
notre prestation de fagon satisfaisante. Ces stusticns portent préjudice 3 vos invitds et donc, 3 notre image de mamue et nous e e a I i de ma

i & titre de dé rt, 3 tenir compte dans notre facturation du nombre de convives présents, avecun
weffigents ponde mteur de 0,5. Ls fadure sera transmise & ©

-Le matésel est foumi pour une joumse, sauf accord préalable, Les risques de perte, casse, dégradstion ou disparition de - Adresse
lui-ci cu de biens présarts sur I liew de réception ne pauvert Etre courerts par des sssurances ot sort 3 la charge ffactive
de notre client, de mEme que les Sventusls frais de remise en état des locawx,

10-En cas de lo=tion de salle, le client doit prendre toutes dispositions pour 'assurance des liews Conformément 3w usages
de |z profession, les mortants du devis et de |a facture sont majords de |2 participetion aux frais de fondicnnement des

Squipements rédameés 3 POP Tratteur. par le gestionnaire de |z salle de Roeption. Le taux de parbicipetion 3 wotre charge est
warizble suiant les lieus Date

Le réglement de |a fadre se fera & réception de celle-ci.

11-Lorsquiun vestisire est inclus dans nos prestations, I remise d'un ticket doit Etre exigée lors du dipét. Nows dégageons
toute responsabilité en s de perte du tickst. En principe nous ne pouvons pas acepter les sacs & main, ou tout acessoire Cachet de lenfreprise
«contenznt des espéces ou des objets de valeur, toutsfais si cela dtait le @s, notre msponsabilits sersit digagés enas de o,
perte ou dégradstion de muwed.

12-Buaune réclsmation sur le déroulement de s réception ne sers remuable postérieurament 2u jour de called.

13-Toute commands supporte des frais de livrsison qui wous sont prédsds. Nous ne pouvons &tre tenus responsables de
retards de livraisons dus 3 |a force majeure cu 3 toute mison indépendants de natre volonts (gréve, intempérie, acddert,
irterdiction officielle, stc_)

14-Les présentes conditions de vente sont réputdes acceptdes sans réserve ni restriction, Tout litige ser soumis 3 farbitrage
des Tribunawx relewvant de ladresse de natre siége, méme en @s d'appel en ga=ntie ou de plurzlits de défenseurs =
onformément & b Loi du 11/03 /1957 et du03/07/1585, les redevances surla propriéte littéraire et artistique demeurent & la
«charge du preneur de |z salle, Cest 3 dire le client, La dédamstion comespondarts, dait =insi &tre effeduge par le cient auprés
de la Sacem 30, rue Ballu 75009 Paris »

AVEC B mention « Ly & approuse, bon pour sccard s

25/06/15 POP Triteur 5, rue de |a Popote .u‘ 5 FOP Trsiteur 5, rue de |a Fopate .a‘ 10
47820 Patofeu - 03 45 34 34 34 -iggy@poptreiteur.fr = 47820 Potcfeu -03 45 34 34 34 - iggy@poptraiteur.fr =

Bons d’ordres labo

B1108T21C4 [[] 48 Tartare de saumon Narvik
|:| 62 Tortilla champignon-truffe
0®
BON CUISINE 231 Piéce(s) en Créaprestige
otra
Loge [] 38 Godet ratatouille oeuf de caille
RZcetion du - Clint: St Nore Pl [[] 41 Picsde saumon mariné
Jeudi 7 Juin 2013 Césarum Cocktail dinatoire 2680 [] 35 Portefeuilles carotte au Tartare de saumon
Datede Lvaian:  27.08,201% e Hemtre: Do [] 41 Portefeuilles de crevette au sésame
N 1rcrxs 00 Juss CESAR 134 personnes piisces ' ¢
[ a0 portefeuilles fraicheur
Lieude livrison: Reprise: Heurs diibut: 20 hewrsson  Fesporsatie Alin Fini
. Lunci 27 Mai 2019 Prastations fournias © Tél - Moksle - 06 5939 98 88 D 36 Saumon del sol
ce i de Boisson : Oui
) ) dpatice. : _ -
12, Voie Romaing adiel Oui Téé - Secour Sucrés
24782 PETITEONOM Feronnel . Oui " .
Cade: ledephone ©  Elage - 800 Pigce(s) en Créa gourmand
112 Citron-meringuée
Commentaires global : 119 Florentin caramel beurre salé
Commentaires du Client : Nos i i cht priha ces rseres pour J 110 Florentin Chowolat
0O . 118 Mini Bavarcis varés
5 Repas personi
R pe ne 110 OQursons Guimauve
Salés Froids 112 Stick guimauve

119 Verrine de salade de fruits d

405 Pigce(s) en Oréa tradi
70 Brochettes ché te et poivron grillés
70 Brochettes d'Antipastis
70 Brochettes estivalles
70 Brouillades d'ceufs aux Truffes en coquilles
70 Cake ardéchois
70 G {les d'arti poi facon Napoli
75 Soupes froide de melon au Muscat de Rivesaltes (Offert)

812 Piece(s) en COréa sdé froid
116 Canapé Génovés
116 Scarabéo
116 Stick Abricotpic
116 Stick Abricotpic (Offert)
116 Stick pomodore
116 Toast terroir
116 Tramezzino copa di verde

OoOoOoooo oOoooodgoo

342 Pigce(s) en Créa ddice
52 Carpacdo parmigiano
52 Carpacdo Sain-Jagues au gingembre
67 Petite soupe de melon a la menthe
61 Poulet Chichaoua

oogo




Bons de réceptions

)

Bon RECEPTION

Watre
Lage

Do Lvason - 27032012 R
Hewe de Livazan < 17 heures 00

FEception du: Client Siyle - Nere.Paces
Jeudi 27 Juin 2013 Cocktail dinatoire 2680
MNomnére - Do dressies

134 personnes 0 piions

Césarum

Jules CESA

Lieu de livraison - Reprise :
Césarum
12, Vioiz Romaine

Remponstie Alain Fini
Tél - Mobile : 055939 98 88

Heurs @uibut: 30 heures 00
Prastations fourniss

Boisson:  Qui
Matgrizl:  Oui

Lurdi 27 M 2019
& parir de:

Té - Secour

34783 PETITEBONOM

Coda:

Personnel:  Oui
ierpione © Etage

Commentaires global @

C

du Client: ¥ S é de prévir

aono

ooooon

Tartare de saumon Narvik
Tortilla champignon-truffe

231 Piece(s) en Créa prestige
Godet ratatouille oeuf de caille
Pics de saumon mariné
Portefeuilles carotte au Tartare de saumon
Portefeuilles de crevette au sésame
Portefeuilles fraicheur
Saumon de sol

Sucrés

O

5 Repas personnel

Salés Froids

OOOoOoaono

Ooooonoor

oomon

495 Pigce(s) en Créa tradi
ch chévre te et por grillés
Brochettes d'Antipastis
Brochettes estivalles
Brouillades d'ceufs aux Truffes en coquilles
Cake ardéchois
Coupell ‘artich po fagon N apoli
Soupes froide de melon au Muscat de Rivesaltes (Offert)

g3z

~
[}

@12 Pigce(s) en Crés sdé froid
116 Canapé Génovés
116 Scarabéo
116 Stick Abricotpic
116 Stick Abricotpic (Offert)
116 Stick pomodore
116 Toast terroir
116 Tramezino copa di verde

342 Figce(s) en Créa délice
52 Carpaccio parmigiano
52 Carpaccio Sain-Jagues au gingembre
67 Petite soupe de melon 3 la menthe
61 Poulet Chichaoua

800 Pigce(s) en Créa gourmand

112 Citron-meringuée

119 Florentin caramel beurre salé

110 Florentin Chocolat

118 Mini Bavarois variés

110 Oursons Guimauve

112 Stick guimauve

119 Verrine de salade de fruits de saison

Boisson

Eaux Minérdes
8 Perrier 1L
8 Evian
8 Badoit verre

11 auTotd
11 auTotd
11 auTotd

Soft drinks
11 Jus d'oranges bocal
11 Coca-ColallL s

15 auTotd
15 auTotd

Glace & frapper

2 Sac de glace a frapper (20Kg) 2 auTotd

Suppléments Boisson

Champagne et dcools

46 au Total
B au Total
8 au Total
8 au Total

15 au Total

33 Champagne Grande réserve
6 Vodka Stolichnaya 40° 70 CL
6 Whisky J&B 40° 100 CL

6 i Blanc (i ined
11 Pinot Gris (Domaine Jux)

plus 13 en réserve
plus 2 en réserve
plus 2 en réserve

plus 2 en réserve
plus 4 en réserve

Matériel

oo 0o 0o ooo o O bOb oo O o oo o oo o

Service et Accessoires Divers Inox
2 Seau Champagne Inox
Verres Coupes Flites
268 Verre Mixte x 25 (18 cl)
134 verre Whisky x 36 (29 cl)
Buffets
2 Buffetam
Colleciion dara (blanche)
134 Tasse a Café (CO)
134 Sous tasse a Café (CC)
Collection Murano
67 Assiette Présentation (¢ 36 cm) (CM)
Collection Roses de France
2 Nappe(s) buffet Blanc ou couleur 6 m {CRF)
Consom mables
11 Tapis de sol ML (1,00m Large)
11 Sacs Poubelles (100 Litres)
Couverts de Service Inox
2 Cuillere Glace Inox
Couverts inox
134 Cuillére Moka Inox
Froid Office
2 Bac a Glace (60 x40 cm)
Accessoires & Plats en Verre
19 Plat Carré Transp. (35 x 35)
2 Plat Carré Transparent (40 X 40)
2 Broc (2 Litres)
Livraizon - Reprise Materid
1 Livraison et reprise sur le lieu de réception
Nappage serviettes papier
536 Serviettes ouatos 15X15
Plats Inox
3 Plateau a Anses (56 X 34 cm) Inox
2 Plateau de Service (g 40 cm) Inox

Cham pagne et alcools
268 Coupe Champagne x 25 (13 cl)

268 Serviettes Papier Cocktail
134 Verre Whisky x 36 (29 cl)
1 Seau Champagne Inox

1 Cuillére Glace Inox

Personnel

Suppléments Materiel

Arrivé d'une équipe & 17:00, départ & 01:00
1 Maitre-d'hétel Responsable

Arrivé d'une équipe 3 18:00, départ & 00:00
2 Office

2 Maitre-d'hétel

Pour 1 Yacations de 8 heure(s)

Pour 4 Yacations de 6 heure(z)




Bons de commandes fournisseurs

11 Sacs Poubelles (100 Litres)

P .
BON FOURNISSEUR Couverts de Senice Inox
vt DUQUENOIL
Loge
‘Reoeption du : Client Style: Hire. Pces Couverts inox
Jeudi 27 Juin 2013 Césarum Cocktail dinatoire 2
P Efary Contact: Narnbre Dont chemsées
I — fmmio Juss CESAR 134 personnes 0 pitces
Lieude ivraison: Reprise : Hours giibut: 20 heurssop  Resporestie AlainFini Froid Office
ce Ve 28 Juin 2019 Prasiatons fourniss Tel -Mobile: (6 5939 36 88 2 Baca Glace (60 x40 an)
12 e . Apatrde: 0200 Boisson:  Oui Té S
 Voie Romaine o oui e .
34721 FETITEOMOM . oui Amressoires & Plats en Verre
Code: Imephone : Etage 19 Plat Carré Transp. (35 x 35)
Commentaires global : 2 Plat Carré Transparent (40 X 40)
Commentaires du Client : Hes e P 2 Broc (2 Litres)
Livraison - Reprise Materiel
Matériel 1 Livraison et reprise sur le lieu de réception
Service et Accessoires Divers Inox Plats Inox
O 2 Seau Champagne Inox 3 Plateau 3 Anses (56 X 34 an) Inox
2 Plateau de Service (g 40 an) Inax
Verres Coupes Flites
[] 268 Verre Mixtex 25 (18 d) Suppléments Materiel
134 Verre Whiskyx 36 (29 d
| by ¢ ) Champagne et dcods
o 268 Coupe Champagne x 25 (13 cl)
Bufiets 268 Serviettes Papier Cockdail
[ 2Buffetam 134 Verre Whisky x 36 (29 cf)
) 1 Seau Champagne Inax
Collection Clara {blanche) 1 Cuillere Glace T
[ 134 Tassea Café (CC)
[[] 134 Soustasse aCafé (CC)
Collection Murano
[[] 67 Assiette Présentation (¢ 36 cm) (CM)
Collection Roses de France
1 2 Nappe(s) buffet Blanc ou couleur 6 m (CRF)
Corsommables
[ 11 Tapisde sol ML (1,00m Large)
D
s BON REPRISE — N°Facture: 12345078
r.:: L Date de factre . 14052019
— = — POP Traiteur Conoernant votre prestation du - 27/082019
prp———— Cosarnm 2880 5. nam da b3 Popoas Contact commercial : Alain Fini
[rerRpppa—— 2T Coantad . Canl - AN Pl
Fvure s Lirstsn 17 naaret 00 N CREAS elomrend I livraison
Lisu de Bvaicon Reprice © Mews Sibul: 2 newres @ [ewovsiis Alsin Finl Césarum
i W2/ M 29 [ pe— Fai- Mok . OF 65 39 6888 5 i e
) - apmiroe Baimon:  Oul - '
2. Voo Romars ot - Smr
MTEI pETITRONGM Pemsornal - Oul
Cods . niwphine . Ehige
‘Commentaires global :
Commentaires du CIent ; Mos s s tan e du e var s momrows i oo betes s
. /

BosSON
Softdrinks v 2000% BOA00
Eaux Minérales Quantité Reprae Non Avconkest 1000% 312
Periar 1L 8 Total de fa boissan 1187.12
fvian e Matériel
Badon verre 8| COCKTAL
Softdrinks Quantite Reprize ki enalrie
Jusd'omnges bocal " e
Cocalob 1LS 1 e
COCKTAIL 1 900.00 1000% 190000
Glace et Divers et Divers >
Glace 3 frapper Quantité Reprize Totai du persome! 150000
Ssn s e —
Livrison & Reprise 140,00 1000% 15000
SUPPLEMENTS BOISSON
Total H.T.{€} s 742830
VA 2000 % ] 161500
VATO% 662030
‘Champagne et akook
Quantite Reprise
Champagne Gande resene 33
Vodia Stolichnaya 40° 70CL 6
Whisky JA8 20" 100CL 6 Reste 3 devoir (€
Sauvigron Blanc {Demaine du Colombier) 6 Soldé le 18/07/2019
Pinot Grs iDomaine Juxd n Type 0F palement - Viemen:
ABK VL7 1234552345

REGLEMENT PAR CHEQUE OU VIREMENT IMPERATI A RECEPTION OE FACTURE

TV acqutste s les déteis. Echance de paemen: - payabied Mjous | Padescampe pas paerent aricpd

En can de retrd de paiemon: & Téchionce, dos inténd s de mird au Biux v da 12 % = lomortant impayh seront dus do plen drot ains
Quune ndemne brisuare de 2) € por les grofessoren

POP Tmiter & mede laPopole 47820 Powleu - Tébphone: 004534 8 M N” de TV irracommurausire : FR 67 7
SAS aucomide: 0000€ RCS PARIS 792486 145 Sret: TR2486 145 RIS . FR785295000010000

WQ4BI7S
curepage




Outil « DevisExpress » pour réaliser des devis en 2 mn

un Particulier

Date de la manifestation*

P

i

Apéro chic

Cock apéro Végebio

Pour ?

® une Société

Horaire de début*

Horaire de fin*

Organiser ?

Buffet Déj-D

Cock Apéro-rapidos

® une Association

Nombres de convives*

Dressé

Planning interactif

Planning

Juin 2019

4 5 6 7
12 13
19 20
26 27

21

Cocktail
Repas

Buffet

Confirme
O Tous

Uniguement confirmes
Uniguement non confirmé

) Jour ) Semaine

Lundi

10

17

24

) Mois

Mardi

F

11
12:00 15:00 CAF11061¢

12:00 15:00 BAF180619

25

11:00 12:00 BAF020719
17:00 19:00 CROB0207
20:00 23:00 CEP02071¢

Mercredi

5
11:00 12:00 BAF050619

12
12:00 15:00 CIP120619

20:00 23:00 CAF12061S

12:00 15:00 BAF190619
20:00 23:5%9 RROB1906!

26

12:00 15:00 BAF030719

Jeudi

20:00 23:00 CAF30051¢

6
13:00 15:00 CAF06061¢

13
7:00 8:30 CROB130619

12:00 14:00 RAF200619
17:00 19:00 CAF20061%
20:00 23:00 CAF20061¢%
20:00 23:00 CAF20061¢

27
9:00 10:00 BAF2706197
20:00 23:00 CAF27061%

20:00 23:00 CAF04071S
20:00 23:00 CAF04071S

Vendredi

14
9:00 10:00 RAF1406198

21
12:00 15:00 CAF21061¢

13:30 23:59 RROB2106!

28

20:00 23:00 CAF05071S

Samedi
(Juin. 2018) 1

15
20:00 23:00 CAF15061¢%

22

29

Dimanche

11:30 15:30 CROB3006




CRM - Gestion relations clients avec e-Mailing

= CRM - [m|

*
Modification du contact
Valider x;‘\nnuler

si vous n'entrez pas de nom de société, ce contact sera
considéré comme un particulier

Contacts ° Prénom o Titre n* Email o* Tal principal o * _g\—}. Ajouter un
dela Bella | Directrice comm|bd@fdg com  |0137283517 - sanze

Société
Filtre de classe £ Supprimer

@ un contact
) Client [ Prospect ) Tous

Mom : [NOULACHER | Téléphone - [0137 283517 |u Administration Publique ‘
Prénom:  [Yvon | Fax: L[ assocmnon] [ Casher |
33, rue du Lac Mobile : 06 35 25 26 48

) que les Sociétés .
[ G Adresse - TelDomicle:[ | |CJ PUBLIC HORS MARCHE |
que ‘artcuiers

Code Postal (75008 Ville |PARIS | |8 ENTREPRISE | L) PARTICULIER| L) MARCHE PUBLIC |

Actions Site Internet - [fidg.com |

Ajouter un client/propect E-Mail : mt’ﬁ:lg.com | Date rappel | 23/04/2019)
Modifier ce client/prospect Fédération Francaise De Grimpe ‘
Créé par : Alain Fini hd

Ecrire a ce client/prospect Activité -

|_@J|@]||_Q¢J|_E§J|_®J| | Arial v/[10 ) (M~ |G| £] 8| 4= Ajouter obs.

C ) i 2«’06f2019_ 11:52: ) -
1o Supprimer ce client/prospect ;;}Eg;gaf‘g";’;giﬂf"mal =
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Historique des actions Historique des devis

*Année* CA  *|[* Recéotion ©  12/06/2019 20/06/2019 20/06/2019 * Tous les devis
2019 | 1703166 Style o Cocktail Repas de travail Cocktail dinatoire  Uniguement les confimés
Nombre O 140 128 110
CA B none€ 12427 A1 € 4 604 25 €

3 J

Somme 17 031.66 |

@ PUBLIER DES MAILS

Rechercher : [Pour retrouver un contact, saisissez les premigres lettres dans le champs de recherche

% Envoyer un mail — *

Paramétrer votre compte Email

d lavais@gmail com;yn@ffdg.com;olivette@Wouah frisa@etdes com zibra@cesmadok frmduch@villaviolette com:giani@i

ou nous laisser vos messages au / 06 34 56 27 37 (Messagerie relevée 2 fois par jour)
Si toutefois vous souhaitez recevoir un devis "urgent” vous pouvez contacter Jaqueline au / 06 45 12 34 12.
Bonnes a vacances a tous et en septembre pour de nouvelles aventures.

Bella Dona
Directrice Commerciale

messagerie

E Envoyer via votre Envoyer le mail [_fa\




Outils d’Analyses d’exploitation
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« DevisOnline » un outil a installer sur votre site pour proposer instantanément
un devis complet a vos clients !

En documentant un questionnaire bref et concis renseigné en moins de 30 secondes avec cases a
cocher et menus déroulants, vos prospects vont recevoir illico-presto un devis tres complet,
regroupant toutes les prestations dont ils nécessitent (Alimentaire, Boisson, Matériel, Personnel et
toutes les options possibles...). lls reviendront vers vous pour I'affiner ou le modifier.

Je suis

+ Un particuliar + Une entreprisa Unie association

Ma reception

26/06/201% Debut 00:00 * Fin 04:00 e ele
J'organise
M

ety Cocktail un Buffet un Repas
Je choisis aussi...
Bosson . Maténel h Persoenel Livraison '
OPTIONS TRAITEUR OPTIONS EVENT
A

ecurité

HBan Utres Chat

L privé(s)
HChampagne Cocoa fountain
SChampagee of alsals UDéca

mnlenad) . a

- A S e b [ SO J i

Mes coordonnées

E o
T
Wil

Telephone

Le lieu

le lleu est Fadresse

ou lieu référencé Lieu référencé
ol nouvea liss

Nom du llsu

Con@act

Valider le devis




Plans de salle, plans de tables avec convives placés automatiquement*
B . SAIgeur Surface 154.00 m*

Longueur

1 Fenétre Fenére| Fenétre| Fenétre
Création de mobilier
(Guéridon. (Guésidon.
Tables - Chaises - Buffets
Invités & Convives Dary Irma Douglas PR
‘Cawl Daudet Al " Kenedy
phonse Claudine de Bourgogne
& (25T et O Georgette Marc D: Aghate
Nom & Prénom ©Sexe D Bt audet Augier
B ' Springtin de Bourgogne Panca Georges Clemenceau Bob
Lenon Harison Dylan
e
o Pierre Julie Jean
e Aznavour Renoir
Y
() Charles Ségoléne
: - Anne Leon
") ?nanca Euml_le Mae Kalorze  oiliet Blum /
aeger gier .
9 Barak  Claire Anna Brice Pierre Eve Pot
2 Obama Harison Gavalda Springtin Pons Balantine
@ =
") Charles Nicole .
s ‘Aznavour Olga Julie
28 Claire Yon Morane Lacombe
9 Renoir Nouslacherdicisanjour
: C Bl ~ Porte] André
Pour affecter des invités, veuillez Gide Marie-christine ! Charlote
glisser/déposer sur les objets =3 Dylan Nouslacherdicisanjour
= 2 s Blum Georges
Supprimer Aouter Michéle John ‘Balantin
| | lobama Lsnion Clemenceau Balantine
mporter une iste dinviés | Ophéiie | Edic
Cawl Benoit
Bob Lucien
Morane Lacombe

Configuration

* Vos clients peuvent gérer cet outil facilement grace a un « mot de passe » que vous leur octroyez pour une période
donnée. Un petit- plus pour fidéliser vos prospects

Vous nous envoyez vos données sur tableur et les intégrons trés rapidement

Incorporer une mercuriale de produits dans une base de données reste une tache laborieuse.
Avec SMTO, ce n’est pas le cas... L'importation des données (Postes, Prestations, Rubriques,
Paragraphes et Articles) est facile comme rapide, via tableur (Excel, OpenOffice, etc.). L’on peut
également rajouter ou modifier des articles et photos a tout moment, directement et simplement,
tout en travaillant sur I'application.

Intégration facile de vos données
Tout simplement via un tableur (Excel, OpenOffice...) renseignant
les Postes, Prestations, Rubriques, Paragraphes, Nom de |'article,
PR HT, Tps -Réal/Sec, Description Article, Fournisseur

Rubriques Paragraphes Nom dg V'article o Description Article

2 it

3| Almentae  BUFFET  Les Pakties en buffet  Les charcutenes Paette de Charcutene de Pays o Roulade de Jambon 4 1'0s. jamban de Serrano, Mortadele, Ros

4 | Almentare  BUFFET  Les Pakettes en buffet Les fromages: Pakette Fromagére buffet r 2 Préssntation de framages du moment. Pain drers, beurre, chut

£ | Aimentaire BUFFET  Les Pakttes en buffet Les entremets. Assartiment de minis desserns en buffet A r 2 Assortiment de petits fours fras

6 | Aimentaire COCKTAIL Salés Frods Craa prestige Portefeulles traicheur 117 r 2 Bourse de radis blanc, crevetie, feulle de merthe fraiche CcP

7| Aimentaire COCKTAIL Salés Froids Créa sale froid Canapeé Génowés 085 Y 30 Tartare de thon blanc, tomates, échalote & cumin Labo 2

8| Aumentasire COCKTAIL Sales Froids Créa salé fron Crostini tonna dragancelia oo " o Emincé 8 [ambon Sec, lamate grappe, thon maring 3 lestragar Labo 1

9 | Aimentaire REPAS Flats Plat chaud paisson Supréme 02 rascasse en habit vert 741 v o Poisson vivant dans I'Atlantique et en Medilerrange. Eles ont un Ietra
10 Almentaie  REPAS F'lxs Plat chaud viane  Veau Prince Orklf 3 1a duxel de champignons et au bacon 7 ss 7 0 Flal mythique, cetle recatte MLt Créee, proposte & préparée par Feuillant
11| Aimentaire REPAS Dessert 3 lassiette Moslleux au chacolat coulant T o Moelleux au chocalat coulant, glace vanile Otawa
2

1.
m m-- saxmintie --m
'J
BOISSON Apentifs / Digestifs Whisky J&8 40° 100 CL Cave Alkcool
Bolsson BOISSON Alcoel Champagnes Champagne Lanson 2028 0 Cave Akool
(G Baizson BOISSON Soft drinks Eaux Mnérales Badot verre 2,50 0 Cave Soda

Postes  |Prestations Rubriques Paragraphes Nom de F'article PRHT m;’]’,;“ Description Article Fournisseur

19 Maténel MATERIEL Inax Couverts inox Culkére Moka nox 0,20 f 0 Duguenol
Matériel MATERIEL Mobier Biffels Buffet au ML x 1m de Large 350 = 0 Opime:
Matenel MATERIEL Verrene Verres Coupes Fiites Caupe Charmpagne x 26 (13 cl) 0,30 0 Duguenoi




Aujourd’hui, la mise en scéne ou le sens de la réception va au-dela de la
simple mise en place culinaire. Le buffet est désormais le point de mire de
la réception.

Des études montrent des mutations de la consommation festive vers la
création thématique, ce qui induit que :

40% des demandes sont personnalisées en fonction d'un theme ou d'une
situation.

30% sont sous forme de "menus-types".

30% seulement sont standards.

Malgré cette complexité accrue une grande réactivité est indispensable,
elle nécessite I'envoi du devis en temps réel, la réalisation d’'une réception
48 heures a I'avance et une ouverture a toute I'Europe.

SMTO : une interface simple et intuitive qui fait tout ...

= CRM Gestion des Relations Prospects /Clients
= Devis Express

= Planning

= Relances

= Bons de commandes et bons d’ordres

= Centralisation des commandes

= Factures (remises/commissions)

= Export compta

= Plans de salles — Plans de table (placement auto des convives)
= Gestion de stocks

= QOutil de création d’options a I'infini

= Quitils de création de Thémes

= Base de données fournisseurs

= Base de données Lieux

= Analyses d’exploitation

= Qutil de Devis en ligne
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